
ハナファームキッチンの味を簡単にご家庭で !!
無農薬・有機バジル特製ソースの生パスタセット

STEP 1
麺を沸騰した、たっぷりの
お湯で 5分間茹でます。

STEP 2
ザルでお湯を切り、
氷煎で麺が冷たくなるまで
しっかりと冷やします。

STEP 3
ザルでしっかりと水気を
切りソースと麺をボウルで
しっかりと混ぜます。
*ソースの分量は
1人前 50g です。
味付けはお好みで分量を
変えてください。

STEP 4
ヘタを取り、しっかりと
水洗いします。
半分に切ります。

STEP 5
写真のようなイメージで
盛り付けします。
お好みで、パルミジャーノ
チーズや胡椒、レモン、
オリーブオイルで
味の変化をお楽しみください。

＊添加物等を一切使用していない為お持ち帰り頂いてから 2日以内に
　お召し上がりください。要冷蔵です。簡易包装でご用意しています。

■セット内容 1 人前～3人前分
・生麺 ( 無添加 ) 3 人前
・バジルソース 約 150g
・ミニトマト約 150g
・* ブッラータチーズ 1pc

■使用する道具
鍋 ( 麺を茹でる大きさ )
ザル、ボウル
トング、包丁

*チーズはセット内容により異なります。

価格 ( 税別価格 )
・パスタセット 3人前ブッラータチーズ付き ¥2800
・パスタセット 3人前 ¥2000
・バジルソース約 150g ¥500 
・生麺 ( リングイネタイプ ) ¥250


